
 

Propozycja menu w cenie 120,00 zł/os 
 

Zupa – jedna do wyboru: 

 

Rosół z makaronem, Krem pomidorowy lub Zupa sezonowa 

 

II Danie: 

 

1,5  porcji  na osobę, do wyboru 3 rodzaje, podawane na półmiskach, dodatkowo porcja mięsa 15zł/szt: 

Karczek wieprzowy faszerowany czosnkiem i świeżym rozmarynem 

Kotlet de Volaille 

Pierś z kurczaka faszerowana boczkiem i porami 

Mieszki wieprzowe z pieczarkami owinięte w boczek 

 

Dodatki - do wyboru 3 rodzaje w cenie, kolejny +5zł/os: ziemniaki gotowane, frytki, pyzy, ziemianki 

pieczone, ziemniaki smażone, ryż, ryż z warzywami, kuskus z warzywami.  

Surówki- do wyboru 2 rodzaje w cenie, kolejny +5zł/os: marchewka, biała kapusta, colesław, modra 

kapusta, buraczki, seler, kapusta pekińska 

Ciepłe warzywa- do wyboru 1 rodzaj w cenie, kolejny +5zł/os: Warzywa gotowane, buraczki, kapusta 

modra po wielkopolsku, kapusta zasmażana, szabelek, warzywo sezonowe 

   

Deser do wyboru jeden rodzaj: 

Brownie na sosie z owoców leśnych lub mix ciast bankietowych – 1,5 porcji na osobę 

Kawa lub herbata 

 

Napoje,05 l na osobę 

Woda, sok jabłkowy, sok pomarańczowy 

 

Opcje Dodatkowe: 

 

Cola, Fanta, Sprite 1l/os/+10zł 

Sok tłoczony 30zł/3l 

Rzemieślnicze piwo 14zł/butelka 

Wino domu 1l/30zł 

Prosecco 0,7l 65zł/szt. 

Wódka wyborowa 0,5l 40zł/szt. 

Własne ciasto / tort 5zł/os 

Ekspres do kawy 300zł 

Cooler z lodem 15zł/szt. 

Ciasto bankietowe 15zł/porcja 

Fontanna czekolady 400zł/20os. 

Tort 25zł/os 

Owoce 8zł/os 

Własny alkohol 2zł/os 

 

 

Cena menu przy przyjęciu 6 godzinnym i w cenie przyjęcia jest dekoracja stołów. 

                      Dekoracja stanowi własność lokalu. 

Cena może ulec zmianie gdy zostanie zmieniony Vat na artykuły spożywcze z 0 na 8% 

 


